
�赤飯�素調理方法������ � �赤飯�素�合炊�

��他�調理方法�関��問�合������

�白米�合�使用���場合�

白米�合�������赤飯�

��洗��水切���白米�合���振��
�赤飯�素�中身�全�炊飯器�入�
������

��白米�合炊��規定量��水�入���
�������水�加����������
����

��白米�����炊�������
炊飯後��������������
���

���米�合�白米�合�混��使用���場合�

洗��水切�����米�合�白米�合���振���赤飯�素�中身�全�炊飯器�入��������白米�合炊�
�規定量��水�入������������白米�����炊�������
※��米�比率�高�������食感���������

���米�合�使用���場合�

洗��水切�����米�合�水�������������赤飯�素�炊飯器�入������������白米����
�炊�������

※���商品�開封後���日�����使用�����
※適正�水�����米�保管状態�����変���������注意�����
※�����白米���米�水�浸����必要�������
※炊飯器���炊�方�異��場合��������炊飯器�説明書�参考���������

�����米�炊�場合��一晩�漬�置�������������

�����米�蒸���赤飯�作�場合�一般的�漬�置��������赤飯�炊飯器�炊�場合��漬�置��不
要������米�長����分以上�漬�置������炊飯器�炊���水�吸������������赤飯��
�場合�������������������

���無洗米�場合�水加減������������

���無洗米�合�炊���場合�水加減�炊飯器�無洗米�����水位目盛��合���炊�上�������



印刷用���������表示����������������������������必要�
��
�持����方��右�������������������

��電話���問�合��� 井村屋株式会社
����������������
受付時間�������〜������

����������������������������������������������������

���圧力鍋�蒸�器���釜�炊���������

���圧力鍋�蒸�器���釜等�炊飯器以外�調理器具������特性����炊�方��������炊���場
合��������炊飯器�炊��������������

��������予約炊飯����������

���������予約炊飯���������長時間�漬�置��状態�����品質�劣化��場合�������
��開封後����炊飯������������

���炊��後�一晩�保温����������

���長時間�保温��味�落���共��腐敗��可能性������������������尚�食�����場合
��炊����後�小分�����冷凍保管�����������������電子����温��������召
�上����������

����袋使用����合炊�����

���炊����水加減���合炊�場合��倍量��������

����������

� � �


